
Brillante, vigoroso e ricco di polpa, di eccezionale dolcezza e sapidità. 
Il pomodoro Piccadilly è molto apprezzato in cucina perché può essere 

frullato con tutta la polpa, per preparare salse dense di sapore 
che non hanno bisogno di altro per essere gustate.

Un prodotto che prima di ogni cosa, sia buono da mangiare

i nostri primi gioielli di gamma

piccadilly



CARATTERISTICHE

Frutto dalla forma ovale-allungata o leggermente
pruniforme con apice appunito. Il colore è rosso 
intenso, la polpa molto dolce e saporita e l’epicarpo è 
sottile. Peso medio 30-40 g.

CALIBRO
35 – 45 mm

GRADO °BRIX
5° - 7°

PERIODO DI PRODUZIONE
12 mesi

SHELF LIFE
Alta conservabilità (LSL)

PACKAGING
Confezioni da 500g e 3 Kg

piccadilly

Bhumì rispetta il territorio e intende contribuire a creare valore
economico, umano e ambientale nelle zone di produzione


